20 Pezeria du L

SUR PLACE | A EMPORTER | LIVRAISON

21 RUE D'ISOARD, 13001 MARSEILLE
TOUS LES SOIRS DE 19H A 22H30

S 0491 500 500 -

DU MARDI AU DIMANCHE INCLUS

TERRASSE EXTERIEURE LIVRAISON 2€ : 19H00 A 22H00

PIZZAS CUITES AU FEU DE BOIS | FOUR A BOIS ARTISANAL DEPUIS 1980

QW Pizzas artisanales, cuites au feu de bois dans un four authentique, composées unique-
- = ment de produits frais et locaux. Toutes nos pizzas sont garnies d'olives avec noyaux.

BASE TOMATE

ANCHOIS : $® 10€
Sauce tomate maison, anchois

MOITIE-MOITIE : ¥ ®? 10,5€
Sauce tomate maison, anchois, emmental
NAPOLITAINE ;: $® ) 14,5€
Sauce tomate maison, anchois, mozzarella, cépres
FROMAGE : ¥ 4% 12,5 €
Sauce tomate maison, emmental

MARGHERITA: &2 12,5 €
Sauce tomate maison, mozzarella
JAMBON-FROMAGE : ¥ 2 13,5€
Sauce tomate maison, emmental, chiffonnade de jambon
JAMBON-MOZZARELLA : &# 13,5€

Sauce tomate maison, mozzarella, chiffonnade.de jambon

MOZZARELLA-CHAMPIGNONS : &% 13,5€

Sauce tomate maison, mozzarella, champignons frais

ROYALE : &% 15.€

Sauce tomate maison, emmental, chiffonnade de jambon,
champignons frais

LA PROVENCALE : &# 14€
Sauce tomate maison, tomates fraiches, mozzarella,
pesto maison

4 FROMAGES : ¥4 15€
Sauce tomate maison, fromage de chévre frais,
mozzarella, roquefort, emmental

LA'MAISON : ¥% 16€
Sauce tomate maison, saucisse ltalienne, emmental
LA MAMMAMIA : ¥ 15€

Sauce tomate maison, artichauts, chiffonnade
de jambon, cépres

LA BASTIAISE : &2 16,5€
Sauce tomate maison, brousse, figatellu, emmental
LATHON: e@¥ 15€
Sauce tomate maison, thon, emmental

LA CHORIZO: P 15€
Sauce tomate maison, chorizo, emmental

LA MARIA: &7 16€

Sauce tomate maison, mozzarella, aprés cuisson :
jambon cru, roquette, copeaux de grana padano AOP,
créme de vinaigre balsamique

LAZIU: &* 14€
Sauce tomate maison, aprés cuisson : stracciatella
de mozzarella maison, huile d'olive

LA VEGETARIENNE : ¥ 16€

Sauce tomate maison, artichauts, tomates fraiches,
champignons, cdpres, pesto maison



POUR LES COMMANDES DE PIZZAS EN LIVRAISON:

- Paiement en espéce : appelez le 0491 500 500
- Paiement en CB: se rendre sur la page Google La Pizzeria du Ziu

Ciquez sur le lien site web, la page « click&collect », I'addition s’affiche, selectionnez vos
pizzas, procédez au paiement par carte et n’oubliez pas d’écrire votre adresse dans les commentaires.

BASE CREME DESSERT

LA PRINTANIERE : & 14 € PIZZA NUTELLA : 10€
Créme, chiffonnade de jambon, emmental TIRAMISU : 5€
LA ROYALE CREME : &? 15€

Créme, chiffonnade de jambon, emmental,

champignons frais BOISSONS

4 FROMAGES CREME : ¢* 15€

Créme, fromage de chévre frais, mozzarella, CANETTES 2€ VIN AOP BIO 18€
roquefort, emmental B of rasd

LA BIQUETTE : M 14€ BIERES L€ LIMONADES 4€
Créme, fromage de chévre frais, emmental, miel Siciliennes

LA TRUFFE: ¥* 15€

Créme truffée maison, stracciatella de mozzarella

maison, roquette aprés cuisson HLLE RGENES

4 FROMAGES CREME: ¢# 1S€
Créme, fromage de chévre frais, mozzarella, g GLUTEN 5 LAIT >« POISSON

roquefort, emmental

Nous ne travaillons que des produits frais, pas de produits congelés. Stracciatella de mozzarella
maison, brousse artisanale d’Aix-en-Provence, pesto maison, roquefort AOP, emmental de

Savoie, grana padano AOP, farine de qualité supérieure.

Pizzeria artisanale, pate faite maison et étalée a la main avec du love !

INGREDIENT SUPPLEMENTRIRE 1€ INGREDIENT SUPPLEMENTRIRE 2€
- MOZZARELLA - CHAMPIGNONS - JAMBON (CRU/CUIT) - ARTICHAUTS
- EMMENTAL - TOMATES - GRANA PADANO AOP - CHORIZO
- PESTO MAISON - CAPRES - STRACCIATELLA MOZZA - CHEVRE
- ANCHOIS - FIGATELLU - BROUSSE

- ROQUEFORT

10 PIZZAS ACHETEES = +1 OFFERTE" PRESENTE TON FLYER A CHAQUE ACHAT

*anchois, fromage , moitié-moitié ou mozzarella

kg Qe Rk o eis

1 BON RETOUR = 1 BONNE SURPRISE* gIRLEDIS oD
* SUR PRESENTRTI(_JN DE L'AVIS 13001 MARSEILLE

0491 500 S00

@lapizzeriaduziu

lapizzeriaduziu@gmail.com



