
four à bois artisanal depuis 1980

terrasse extérieure

sur place | à emporter | livraison

21 rue d’isoard, 13001 marseille
tous les soirs de 19h à 22h30

0491 500 500
du mardi au dimanche inclus
livraison 2€ : 19h00 à 22h00

PIZZAS CUITES AU FEU DE BOIS |
Pizzas artisanales, cuites au feu de bois dans un four authentique, composées unique-
ment de produits frais et locaux. Toutes nos pizzas sont garnies d’olives avec noyaux.

Base Tomate
Anchois :
Sauce tomate maison, anchois

Moitié-moitié :

Napolitaine : 

Sauce tomate maison, anchois, emmental

Sauce tomate maison, anchois, mozzarella, câpres

Fromage :
Sauce tomate maison, emmental 

Margherita :
Sauce tomate maison, mozzarella

Jambon-Fromage :
Sauce tomate maison, emmental, chiffonnade de jambon

Jambon-Mozzarella :
Sauce tomate maison, mozzarella, chiffonnade de jambon

Mozzarella-champignons :
Sauce tomate maison, mozzarella, champignons frais

ROYALE :
Sauce tomate maison, emmental, chiffonnade de jambon, 
champignons frais 

La Provençale :
Sauce tomate maison, tomates fraîches, mozzarella, 
pesto maison 

4 Fromages :
Sauce tomate maison, fromage de chèvre frais, 
mozzarella, roquefort, emmental 

La Maison : 
Sauce tomate maison, saucisse Italienne, emmental 

La Mammamia : 

La Chorizo:

Sauce tomate maison, artichauts, chiffonnade 
de jambon, câpres

Sauce tomate maison, chorizo, emmental

La Bastiaise : 
Sauce tomate maison, brousse, figatellu, emmental

La Thon :
Sauce tomate maison, thon, emmental

La Maria :
Sauce tomate maison, mozzarella, après cuisson : 
jambon cru, roquette, copeaux de grana padano AOP, 
crème de vinaigre balsamique

La Ziu : 
Sauce tomate maison, après cuisson : stracciatella 
de mozzarella maison, huile d'olive

La végétarienne :
Sauce tomate maison, artichauts, tomates fraîches , 
champignons, câpres, pesto maison
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POUR LES COMMANDES DE PIZZAS EN LIVRAISON:
- Paiement en espèce : appelez le 0491 500 500
- Paiement en CB: se rendre sur la page Google La Pizzeria du Ziu
Ciquez sur le lien site web, la page « click&collect », l’addition s’affiche, selectionnez vos 
pizzas, procédez au paiement par carte et n’oubliez pas d’écrire votre adresse dans les commentaires.

Nous ne travaillons que des produits frais, pas de produits congelés. Stracciatella de mozzarella
maison, brousse artisanale d’Aix-en-Provence, pesto maison, roquefort AOP, emmental de 
Savoie, grana padano AOP, farine de qualité supérieure.

Pizzeria artisanale, pâte faite maison et étalée à la main avec du love ! 

La Printanière :
Crème, chiffonnade de jambon, emmental

14 € pizza nutella : 10€

tiramisu : 5€

Gluten lait poisson

21 rue d’isoard,
13001 marseille

lapizzeriaduziu@gmail.com@lapizzeriaduziu

La Royale crème :
Crème, chiffonnade de jambon, emmental,
champignons frais

15€

4 Fromages crème :
Crème, fromage de chèvre frais, mozzarella,
roquefort, emmental

15€

 

La biquette :
Crème, fromage de chèvre frais, emmental, miel

14€

la truffe :
Crème truffée maison, stracciatella de mozzarella
maison, roquette après cuisson

15€

4 Fromages crème :
Crème, fromage de chèvre frais, mozzarella,
roquefort, emmental

15€

Base crème dessert

allergènes

canettes 2€

bières 4€

boissons
vin aop bio 18€

limonades 4€

Blanc et rosé

Siciliennes

ingrédient supplémentaire 1€ ingrédient supplémentaire 2€

• mozzarella
• emmental
• pesto maison
• anchois

• champignons
• tomates
• câpres

• jambon (cru/cuit)
• grana padano aop
• stracciatella mozza
• figatellu
• roquefort

• artichauts
• chorizo
• chèvre
• brousse

10 PIZZAS ACHETÉES = +1 OFFERTE* présente ton flyer a chaque achat

0491 500 500

*anchois, fromage , moitié-moitié ou mozzarella


